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Штигль Голдбрау АВСТРИЯ ОРИГИНАЛ ..................... 0.5 Л   530₽
Пиво с несравненно приятным чуть горьковатым вкусом, 
отлично утоляющее жажду. Обладает тонко сбалансированным 
пивным ароматом, золотистым цветом, умеренной карбонизацией 
(содержанием углекислого газа) и средней высоты пенной шапкой.
4,9 % об., 12% плотность

Шлиц хеллес ГЕРМАНИЯ ЛИЦЕНЗИЯ ................................ 0.5 Л   490₽
Традиционное немецкое пиво золотистого цвета с мягким 
солодовым вкусом, подчеркнутым хмелевой горчинкой. 
В аромате нотки луговых цветов и пряных трав. Пиво прекрасно 
освежает и утоляет жажду.
5,0% об., 11,4% плотность

Шлиц вайс ГЕРМАНИЯ ЛИЦЕНЗИЯ ....................................... 0.5 Л   490₽
Нефильтрованное пшеничное пиво с характерным для этого 
сорта ароматом банана и гвоздики. Обладает насыщенным 
цветом и стойкой пышной пеной.
5,2% об., 12,2 % плотность

Фердинанд 
Премиум Д'есте ЧЕХИЯ ОРИГИНАЛ ....................... 0.5 Л   530₽
Светлое насыщенное пиво с полным солодовым вкусом, 
и мягкой горечью. 
5,0% об., 12% плотность

Злата Прага премиум ЧЕХИЯ ОРИГИНАЛ .......... 0.5 Л   530₽
Светлое пиво с невысоким содержанием алкоголя 
и освежающим вкусом, производится с соблюдением оригинальных 
традиций пивоварения и ингредиентов Богемии, с обязательным 
«лежанием» в холодных лагерных подвалах не менее 45 суток. 
Под стать своему названию, «Zlatá Praha» имеет чистый глубокий 
золотистый цвет. В аромате присутствуют пряные и карамельные 
оттенки, а длительный срок дображивания дарит пиву мягкий 
и насыщенный вкус с хмелевыми и травяными акцентами.
4,7% об., 11,2% плотность



Пивное ассорти
С СЫРОВЯЛЕННОЙ  ГОВЯДИНОЙ И КУРИЦЕЙ, 

БАСТУРМОЙ И МАРИНОВАННЫМИ
СВИНЫМИ УШКАМИ. 

150 г..............690₽

Огурцы в бурбоне 
 МАРИНОВАННЫЕ ПО ОСОБОМУ РЕЦЕПТУ

100 г..............250₽ 

Мясная Брускетта
ХРУСТЯЩИЙ БАГЕТ С «РВАНОЙ» СВИНИНОЙ 

И ПИКАНТНЫМ СОУСОМ. 

170 г..............380₽

Тар тар из говядины
ИЗ НЕЖНОЙ ВЫРЕЗКИ 

С ЛИСИЧКАМИ И ПАРМЕЗАНОМ. 

130 г..............940₽

Корюшка 
 ГОРЯЧЕГО КОПЧЕНИЯ С СОУСОМ «ТАР-ТАР»

150/50 г..............490₽ 

Зельц 
 ТРАДИЦИОННОЕ БЛЮДО ИЗ ГОВЯДИНЫ 

С ОВОЩАМИ И ТИМЬЯНОМ. 

180 г..............490₽

Камамбер на углях
 С ЯГОДНЫМ СОУСОМ.

120/100 г..............690₽

Сырный суп 
 С ЛИСИЧКАМИ И ЧИПСАМИ ИЗ БЕКОНА.

350 г..............480₽

Немецкий суп 
 ГУСТОЙ МЯСНОЙ СУП 

С КОПЧЕНЫМИ РЕБРАМИ. 
С ЧЕЧЕВИЦЕЙ, ФАСОЛЬЮ И ГОРОХОМ.

400 г..............490₽

Свинина 
«по-австрийски» 

  ЗАПЕЧЕННАЯ В СОУСЕ БАРБЕКЮ 
ДЛИТЕЛЬНОГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ 

С «ПЬЯНЫМИ» ОГУРЦАМИ В  БУРБОНЕ 
И СОУСОМ «РЕЛИШ». 

400/100/50 г..............1390₽

Рёбра запеченные 
  ИЗ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ, 

ТОМЛЕНЫЕ В ПЕЧИ ПО ОСОБОМУ РЕЦЕПТУ.  
С САЛАТОМ «КОУЛ СЛОУ». 

400 г..............1550₽

Чалагач 
 СОЧНЫЙ СТЕЙК ИЗ СВИНИНЫ НА УГЛЯХ. 

С ГОРЧИЧНЫМ СОУСОМ.

200/50 г..............840₽

«Павлова» 
 ХРУСТЯЩЕЕ БЕЗЕ СО СВЕЖИМ АНАНАСОМ, 

ПЮРЕ МАНГО И СЛИВОЧНЫМ КРЕМОМ.

150 г..............350₽




